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Liebe Leserinnen und Leser,

um die wirtschaftli-
chen Auswirkungen
der Pandemiemals-
nahmen abzufedern,
hat die Bundesregie-
rung nun voriberge-
hend die Umsatzsteu-
ersitze gesenkt. Das
gibt Hoffnung auf
mehr Konsumfreude
bei den Verbrauchern.
Dass das Erfolgsge-
heimnis einer Backe-
rei aber nicht unbe-
dingt auf dem Verkaufspreis sondern auf der Re-
duktion basiert, beweist die US-amerikanische
Béckerei PV Donuts. Die Inhaber Lori und Paul
Kettelle haben sich mit ihren Brioche-Gebacken
innerhalb kiirzester Zeit landesweit einen Namen
gemacht. Thre innovativen Kreationen sorgen fur
Aufsehen - nicht nur auf Instagram. Dabei vari-
ieren hauptsachlich die Fiillungen und Dekorati-
onen (Seite 12).

Da jedoch nicht immer alles, was schmeckt und
gut aussieht, auch von den Kunden angenommen
wird, greifen Béacker oft lieber auf bewahrte Klas-
siker zurtick. Doch auch die lassen sich saisonal
neu erfinden (ab Seite 14).

Apropos neu erfinden: Bei Mehlwtirmern in Brot
hétte man vor kurzem noch auf Hygieneméangel
in der Backerei geschlossen und das Veterindramt
eingeschaltet. Um jedoch langfristig den weltwei-
ten Erndhrungsbedarf an tierischem Protein decken
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zu konnen, muissen Lebensmittelhersteller auf
nachhaltige Rohstoffe zurtckgreifen, die unab-
hangig von der Landwirtschaft sind. Insekten sind
eine Alternative. Und da Brot hierzulande das
Grundnahrungsmittel Nummer 1 ist, entwickeln
Wissenschaftler des Karlsruher Instituts fiir Tech-
nologie derzeit ein Insektenmehl, das sich back-
technisch und geschmacklich nicht von Weizenmehl
unterscheiden soll (Seite 10).

Auch bei dem Aromastoff Vanillin konnen Backer
kiinftig auf eine glinstigere Variante setzen. Denn
die Johannes Gutenberg-Universitdt Mainz hat eine
neue nachhaltige Methode entwickelt, mit der na-
turliches Vanillin aus Holzresten gewonnen wer-
den kann (Seite 4).

Weitere spannende Themen: Spezielles Hygiene-
Design verkiirzt Reinigungs- und Wartungszeiten
bei Brotchenmaschinen (S. 8), mit einer speziellen
Handpistole Macarons grammgenau befiillen (S.
20), Geback-Ideen fir die Urlaubssaison Zuhause
(S. 22), Nachhaltigkeit: Verbraucher sind schnell
Uberfordert (S. 24).

Viel Spafs beim Lesen!

/f"’apa

Paola Rentsch, Chefin vom Dienst
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Weizenbrot mit Insektenmehlanteil: Ein speziel-
les Herstellungsverfahren ercffnet Backereien neue
Perspektiven, ein proteinreiches Brot herzustellen,
das sich geschmacklich und backtechnisch nicht
von herkdmmlichem Weizenbrot unterscheidet.
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Absatzstarke Hingucker: Bei Fillungen und De-
koren ist der Kreativitdt keine Grenzen gesetzt.
Allerdings bedarf es Fingerspitzengefiihl, denn
manches, was toll aussieht und schmeckt, kommt
nicht unbedingt bei den Kunden an.

ol

Brotchenmaschinen: Fiir jede Betriebsgrolle die
passende Anlage. Ein spezielles Design sorgt fiir
eine schnellere Reinigung und einfache Wartung.
Die Stillstandzeit wird dadurch erheblich reduziert
und die Produktion effektiver.
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Neue Umsatzsteuersatze
von Juli bis Dezember

Um die Konjunktur anzukurbeln will die Re-
gierung befristet die Mehrwertsteuersatze ab dem
1. Juli absenken: von 19,0 auf 16,0 Prozent sowie
von 7,0 auf 5,0 Prozent. Die neuen Umsatzsteuer-
satze gelten bis zum 31. Dezember 2020 — auch fir
Miet- und Leasingvertrage. Wichtig: Der jeweilige
Steuersatz bezieht sich auf den Zeitpunkt, wann
die Leistung ausgefiihrt worden ist und nicht auf
den Tag der Rechnungstellung oder Zahlung. Das
heifst: Fiir die Buchhaltung miissen neue Konten
angelegt werden. Der Zentralverband des Deut-
schen Bickerhandwerks begriifSt das Konjunk-
turpaket der Bundesregierung. Der Ausbildungs-
bonus und die Deckelung der Sozialversicherungs-
beitrdge helfen den Betrieben. Die temporar ver-
ringerte Mehrwertsteuer, die zu organisatorischem
Mehraufwand fithrt und die immer noch zu hohe
EEG-Umlage, brachten den Betrieben allerdings
kaum Entlastung. Der Verband fordert Nachbes-
serungen.

Lila Backer: Filialnetz
wird neu strukturiert

Aufgrund der Pandemie-Malinahmen musste
auch die Bickereikette Lila Backer Mitarbeiter aus
den Bereichen Logistik und der Médkelborger Ku-
chenManufaktur in Neubrandenburg in Kurzarbeit
schicken. Dariiber hinaus strafft das Unternehmen
die Fithrungsebene und reduziert die Anzahl der
Filialgruppenleiter auf zehn Stellen - vier leitende
Angestellte wurden entlassen. Weitere Beschaf-
tigte in der Produktion und in den 270 Filialen
seien vom Personalabbau nicht betroffen. Die Fi-
lialen seien soweit wie moglich geoffnet. In den
meisten Filialen ist seit April Kurzarbeit eingeftihrt
worden. Je nach Situation vor Ort betragen die
Reduzierungen zwischen zehn und 50 Prozent der
vertraglichen Arbeitszeit. Am Produktionsstandort
Pasewalk gebe es keine Einschrankungen durch
Kurzarbeit. Die Corona-Pandemie habe den Umsatz
erheblich negativ beeinflusst, da deutlich weniger
Kunden die Filialen aufgesucht hatten. Zudem
seien durch GrofSkunden, die Gaststétten beliefern,
die geplanten Bestellungen gesenkt worden. Noch
ist nicht abzusehen, wann fiir das Unternehmen
die Einschrankungen enden. Deshalb konnten die
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Auswirkungen der Seuche auf das gesamte Unter-
nehmen zum gegenwartigen Zeitpunkt noch nicht
genau eingeschatzt werden. Erst im Herbst 2019
war der Lila Backer mit rund 2.100 Mitarbeitern
aus einem Insolvenzverfahren neu gestartet.

Nachhaltig: natiirliches
Vanillin aus Holzresten

Vanillin ist weltweit der mengenmaflig bedeu-
tendste Aromastoff. Jetzt haben Wissenschaftler
der Johannes Gutenberg-Universitit Mainz (JGU)
eine neue, nachhaltige Methode zur Gewinnung

Beliebte Zutat Die echte Vanille ist sehr teuer und wird daher
oft durch Vanillin ersetzt. Die grofiten Vanillin-Importeure:
USA, Deutschland und Frankreich

von Vanillin aus dem Holzbestandteil Lignin ent-
wickelt. Es fallt in groflen Mengen als Abfall bei
der Herstellung von Zellstoff, eines wichtigen Roh-
stoffs der Papierproduktion, an. Wie die Forscher
in der Fachzeitschrift ACS Sustainable Chemistry
& Engineering beschreiben, geben sie Lignin in
Natronlauge, erhitzen das Gemisch auf 160 Grad

Fotos: Pixabay



und setzen es in einer einfachen Elektrolyse-Zelle
mithilfe von Nickel-Elektroden unter Strom. Da-
durch wird das Lignin oxidiert und zersetzt — es
entsteht Vanillin, das so hochwertig ist, dass es
als ,natturliches Vanillin“ deklariert werden darf.

,2Nach jahrelanger intensiver Forschung ist uns
damit ein echter Durchbruch gelungen® sagt Prof.
Dr. Siegfried Waldvogel, Leiter der Entwicklung
und Sprecher des Spitzenforschungsbereichs Sus
InnoScience (Sustainable Chemistry as the Key to
Innovation in Resource-efficient Science in the
Anthropocene) der JGU. Bisher wird Vanillin iiber-
wiegend aus Erdol gewonnen, wobei im Gegensatz
zu der neuen Methode giftige Abfille entstehen,
die nur schwer zu entsorgen sind. Zwar gibt es
bereits ein Verfahren zur Herstellung von Vanillin
aus Lignin. Laut Waldvogel ist dieses jedoch unter
anderem wegen der Verwendung von Kupfer sehr
teuer. Aullerdem konne dafir nur ein kleiner Teil
des bei der Zellstoffherstellung anfallenden Lignins
verwendet werden. Die neue Methode ist hingegen
weitaus glinstiger, denn das verwendete Lignin
falltjahrlich im Umfang von mehr als 100 Millio-
nen Tonnen als Abfall bei der Zellstoffherstellung
an und wird dann im Wesentlichen verbrannt.
,Weil unsere Methode einen Vanillinertrag von
rund vier Prozent des eingesetzten Lignins hat,
konnte man damit theoretisch sehr leicht den welt-
weiten Vanillinbedarf decken®, sagt Waldvogel.
Denn der betrdgt mehrere zehntausend Tonnen
pro Jahr fir die Produktion von Lebensmitteln,
Kosmetika und Medikamenten. Waldvogel ist da-
von Uberzeugt, dass das neue Verfahren ,signifikant
besser ist“ als die bisherigen Methoden zur Vanil-
lingewinnung - nicht nur weil dabei kein giftiger
Abfall entstehe, sondern auch weil es wirtschaft-
lich tberlegen sei - und fiithre bereits Gesprache
mit entsprechenden Industriepartnern.

Im Rahmen des EU-Projekts LIBERATE soll das
bisher nur im Labor angewandte Verfahren bald
in groflerem Umfang getestet werden. Dazu wird
zurzeit bei dem norwegischen Forschungsinstitut
SINTEF, mit dem die JGU kooperiert, eine Pilot-
anlage gebaut. Aullerdem will Waldvogel priifen,
ob sich die neue Methode noch verbessern lasst,
indem das Vanillin nicht erst aus dem reinen Li-
gnin, sondern direkt aus der sogenannten Schwarz-
lauge, einem bei der Holzverarbeitung in Zellstoff-
werken anfallenden, das Lignin enthaltende Vor-
produkt, gewonnen wird.
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Dan Cake uibernimmt
Kuchenhersteller Hanina

Kuchenhersteller Hanina GmbH aus Prichsen-
stadt bekommt einen neuen Eigenttimer. Nach
einem Bericht der Lebensmittel Zeitung (LZ) ver-
kauft Inhaber Otto Lithardt das Unternehmen an
den ddnischen Backwarenspezialisten Dan Cake,
vorbehaltlich der Zustimmung der zustdndigen
Kartellbehorden. Hanina agiert am Markt unter
der Marke Star Cake. Die letzten offiziellen Um-
satzzahlen beziehen sich auf das Geschaftsjahr
2017. Laut Bundesanzeiger betrug der Umsatz rund
17,48 Millionen - ein Plus von 3,3 Prozent im Ver-
gleich zum Vorjahr. Griinde des Verkaufs sind nicht
bekannt. Aber der 76-jahrige Lithardt suchte bereits
seit 2019 im Rahmen der Nachfolgeregelung nach
einem neuen Partner. Erschwerend kommt hinzu,
dass der Kuchenmarkt sich dem anhaltenden Trend
hin zu Handelsmarken stellen muss. Der Lebens-
mitteleinzelhandel erwartet von seinen Lieferan-
ten eine hohe Produktqualitat zu vergleichbar
niedrigen Preisen. Der weiterhin anhaltende Aus-
bau von tiefgekiihlten vorgebackenen SiifSgebacken
und tiefgekiihlten Kuchensortimenten geht eben-
falls zu Lasten der Rihrkuchenbranche. Durch
diese Entwicklung geraten vor allem die etablier-
ten mittelstandischen Hersteller stark unter Druck.
Die allgemeine Branchenentwicklung wirkte sich
auch auf die Bestandskunden von Hanina aus.
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Personal Coaching: > Ursachen erforschen
= Lésungen erarbaiten > Sirategie entwickeln
> Betriebs- und Produktions-Strukturen erarbeiten

Produktionsberatung: = Technologische Emeuerungen
= Nahrwertberechnung > Umsetzung begleiten

ERFA-Kreise / Fiir Praktiker fachliche Woeiterbildung
Auf Augenhdhe ohne Kernzahlon fir Produktion & Verkauf

Uber 35 Jahre Betriebs- und Produktionsberatung

Seit mehr als 10 Jahren ,praktische ERFA-Kreis-Arbeit"
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Stark erhohter
Mineralolgehalt in Pesto

Getriibter Genuss: Fast jedes zweite Pesto fiel bei den Labo-
runtersuchungen von Okotest durch

Backer, die ihren belegten Broten einen medi-
terranen Touch geben wollen, sollten bei der Wahl
des Pestos genau hingucken. Bei Barilla heift es
zum Beispiel, dass das Pesto alla Genoves 100 Pro-
zent frischen italienischen Basilikum - im Mor-
gengrauen geerntet — enthalt. Aber das von der
Zeitschrift Okotest in Auftrag gegebene Labor fand
auch einen stark erhohten Gehalt an gesattigten
Mineraldlkohlenwasserstoffen. Als kritisch werden
auch die Spuren von zehn Pestizidriickstanden -
darunter das Insektengift Deltamethrin, das unter
anderem Bienen gefahrdet — betrachtet. Von ins-
gesamt 20 getesteten Pestos erhielten neun das
Urteil ,ungeniigend”. PR

Neue Warmepumpen
ohne Liquiditatsverlust

Coppenrath & Wiese (C & W) hat seine Pum-
penanlage am Hauptstandort in Mettingen mo-
dernisiert. Das Ziel: eine energieeffiziente, um-
weltschonende Losung, ohne groflen Mehraufwand
flir die Konditorei. Vor der Umrilstung wurde eine
umfassende Bestandsaufnahme durchgefiihrt und
die Werte analysiert. Die Berechnungen zeigten,
dass nicht alle Pumpen getauscht werden mussten.
,Wir haben alle Pumpen Uiberpriift, aber uns fiir
die Pumpen entschieden, die sich am schnellsten
amortisieren”, sagt Wolfgang Menger, Energie-
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managementbeauftragter bei C & W. Nun sorgen
37 neue Heizungsumwalz- und Warmwasserzir-
kulationspumpen fiir eine deutliche Reduzierung
der Energiekosten und den jahrlichen CO2-Emis-
sionen um rund 100 Tonnen. Der besondere Vorteil:
Die Kosten finanzieren sich aus der Energieein-
sparung. Die monatliche Rate lage auch bei C & W
niedriger als die monatliche Energiekostenredu-
zierung. Das Unternehmen hat sich aber fiir die
Kaufoption entschieden und profitiert von einem
ROI'von knapp Uiber drei Jahren. Ein weiteres Plus:
Der Staat fordert den Ersatz von Heizungspumpen
und Warmwasserzirkulationspumpen. Der Antrag
fir die Forderung wird tiber das Bundesamt fiir
Wirtschaft und Ausfuhrkontrolle (BAFA) abgewi-
ckelt. In diesem Projekt lag die Fordersumme bei
39.400 Euro. PR

Vorkrisenniveau erst
Ende 2021 erreichbar

Laut aktuellem KfW-Konjunkturkompass diirf-
te das deutsche Bruttoinlandsprodukt (BIP) 2020
wegen Corona um rund 6,0 Prozent einbrechen.
2021 ist hingegen ein aufSergewthnlich hohes Wirt-
schaftswachstum zu erwarten (+5,0 Prozent), das
sich aber groftenteils aus der Aufholbewegung in
der zweiten Jahreshalfte des laufenden Jahres er-
gibt. Das Vorkrisenniveau wird so erst im Herbst
2021 wieder erreicht. Die Kosten der Krise im Sin-
ne der verlorenen Wirtschaftsleistung (gegeniiber
dem Trendwachstum) im laufenden und kommen-
den Jahr betragen dann etwa 300 Milliarden Euro.
Das entspricht ungefdhr dem Bruttoinlandsprodukt
von Didnemark oder 9,0 Prozent der deutschen
Wirtschaftsleistung von 2019. PR
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Das Basisszenario der KfW zeigt einen langen Weg aus dem
Corona-Tal: Das BIP wird sich erst Ende 2021 erholen
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Heiner Kamps: Grofle
Chancen fur Backer

Heiner Kamps sieht in der Corona-Krise neben
allen negativen Aspekten auch grolée Chancen fir
das Backereigeschaft. Denn durch die Pandemie-
malfinahmen wiirden viele Einzelhdndler aufgeben
mussen und die Mieten in den Innenstadten unter
Druck geraten. Fur Cafés und Backereien eroffne-
ten sich dadurch Moglichkeiten, Geschéafte in at-
traktiven Lagen zu eroffnen, die sie sich zuvor nicht
hatten leisten konnen.

Sternenback: binnen drei
Jahren zwei Insolvenzen

Die badenwtirttembergische GrofSbackerei Ster-
nenbéick der Familie Bumiiller (220 Filialen in finf
Bundesldndern, 90 Millionen Euro Umsatz, 1.600
Mitarbeiter) ist wegen der Pandemie-Mafnahmen
erneut in finanzielle Schwierigkeiten geraten und
hat ein Schutzschirmverfahren beantragt. Das
zustandige Amtsgericht Hechingen hat dem Antrag
entsprochen und Prof. Dr. Martin Hérmann aus
der Kanzlei Anchor zum Sachwalter bestellt. Er
wird unterstiitzt von Dr. Thomas Rieger. Neben
den beiden Anchor-Partnern beraten auch die In-
solvenzrechtlerin Nicole Scholle sowie die Wirt-
schaftsjuristin Nadine Mayer. Jan Grof$ von Ebner
Stolz Monning Bachem wurde als Generalbevoll-
maichtigter bestellt. Der Partner der multidiszip-
lindren Einheit beriet erst kiirzlich die Porsche
Holding insolvenzrechtlich beim Kauf von Auto-
handelsbetrieben des insolventen VW-Handlers
Auto Wichert durch die Volkswagen Retail Group
Deutschland. Zwischen Sternenbdck und Ebner
Stolz besteht bereits eine langere Mandatsbezie-
hung, Partner und Unternehmensberater Prof.
Dr. Heiko Aurenz begleitet das Unternehmen schon
mehrere Jahre. Die Kanzlei hat das Schutzschirm-
verfahren eingeleitet und berat die GrofSbackerei
neben rechtlichen auch in kaufmannischen An-
gelegenheiten. Denn esist nicht das erste Mal, dass
Sternenbdck in einer finanziellen Notlage ist. Im
August 2017 beantragte die Sternenbéck Erfurt
ein Eigenverwaltungsverfahren, Grinde waren
die Konkurrenz durch Discounter sowie gestiege-
ne Rohstoffpreise. Von der Insolvenz waren 45
Filialen mit rund 280 Angestellten in Thiringen
betroffen. Damals bestellte das Amtsgericht Arndt
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Geiwitz von SGP Schneider Geiwitz & Partner als
Sachwalter. Martin Mucha von Grub Brugger un-
terstlitzte als Generalbevollmachtigter die Ge-
schaftsfihrung.

Wisag eroffnet
zweite Streusel-Bar

Die Wisag Food Life GmbH & Co. KG eroffnet
nach Frankfurt seine zweite Streusel-Bar in Berlin.
Das Besondere: In dem Café gibt es vor allem krii-
melige Leckerbissen zum Mitnehmen, vom Streu-
selkuchen nur die Streusel - entweder pur oder in
Form von kleinem Geback. Es begann mit einem
Pilotprojekt Ende 2018 in Form eines Food-Trucks
vor dem Eingang des Frankfurter Hauptbahnhofs,
Pendlerinnen und Pendler konnten sich dort mit
einer Tlte Streusel versorgen. 2019 folgte das ers-
te Café in der Frankfurter FrefSgass.

MELDUNGEN IN EINEM SATZ

Backereikette Kamps hat wegen der Corona-
Pandemie im April und Mai nur die Hélfte der
Filialmieten gezahlt und ab Juni wieder regu-
lar  Die Aryzta-Aktionarsgruppe um den In-
vestor Veraison und die spanische Fondsge-
sellschaft Cobas mochten Kamps als Mitglied
des Verwaltungsrates beim irisch-schweizeri-
schen Konzern ¢ Die Bdko-Zentrale mit Sitz in
Duisburg hat ihren Umsatz 2019 im Vergleich
zum Vorjahr um 2,6 Prozent auf 1,48 Milliarden
Euro gesteigert. Der Umsatz der 28 Regional-
genossenschaften blieb mit 2,26 Milliarden Euro
Umsatz konstant ® Prof. Hermann Biihlbecker,
Alleingesellschafter der Lambertz-Gruppe,
feierte am 7. Juni seinen 70. Geburtstag ¢ Die
Debag Deutsche Backofenbau GmbH hat am
Standort Konigsbriick/Sachsen eine neue Pro-
duktionshalle fiir Ladenbackofen errichtet o
Wachtel wurde vom Stifterverband bereits zum
zweiten Mal mit dem Giitesiegel ,Innovativ
durch Forschung“ ausgezeichnet ¢ Laut Bun-
desvereinigung der Deutschen Erndahrungs-
industrie erwirtschaftete die deutsche Erndh-
rungsindustrie im Mdrz 2020 einen Umsatz von
17,5 Milliarden Euro - im Vergleich zum Vorjahr
ein Plus von 15,5 Prozent, das unter anderem
in den Auswirkungen der Pandemiemafnahmen
begriindet ist ®
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Bei den neuen Kleingegackanlagen von Konig liegt der Fokus auf amtgéhe R
nigung und gute Zuganglichkeit. Das redu2|ert den Zeltaufwand und erhdht d’eh;
Produktionsleistung.

die Vermeidung von Kontamination werden

flr Béackereibetriebe aller Groflen immer
wichtiger. Deshalb hat das dsterreichische Unter-
nehmen Konig die Weiterentwicklung seiner Klein-
gebdckmaschine ganz unter den Fokus des Easy
Clean Designs gestellt:

E infache Reinigung, kurze Umriistzeiten und

Kompakte Kleingebackmaschine

Die kompakte Anlage G2000 mit einer Stunden-
leistung von etwa 2.500 Gebdcken ist die ideale
Losung fir Kleinst- und Kleinbetriebe oder In-
Store-Backereien. Bisher konnten mit dieser An-

Die Kleingebackmaschine G2000 ist sehr einfach zu warten

!
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lage schon gestiipfelte Produkte, wie zum Beispiel
Kaisersemmeln, hergestellt werden. Nun sind auch
Schnittbrotchen und Hamburgerbrotchen moglich.
Durch Anstellen eines kompakten Konig Wicklers
konnen auch Kornspitz, Kipferl oder Salzstangerln
hergestellt wer-
den. Die Anlage
hat ein hohenver-
stellbares, einrei-
higes Auslauf-
band fir die be-
queme Handab-
nahme und einen
Garschrank mit
etwa 100 belegba-
ren Muldenge-
hangen und einer Garzeit von circa. 2.000 Stiick
pro Stunde. Die Kopfmaschine kann ausge-
schwenkt werden fiir Betrieb ohne Garschrank
und hohere Leistung von bis zu 4.800 Sttick pro
Stunde.

Die Kleingebdckmaschine G2000
produziert auch Buns

Die Anlage wurde tiberarbeitet und bietet nun
das,Easy Clean Design‘ mit einfacher Reinigung
und Wartung der Maschine, zum Beispiel durch
herausnehmbare Auffangladen unter der gesam-
ten Anlage, groflzligige Bedien- und Wartungs-
tiiren in Edelstahlausfithrung sowie ein benut-
zerfreundliches, intuitives Bedienfeld mit neuen
standardisierten Bedienhebeln.

Fotos: Pixabay, Kdnig Maschinen
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Modulare
Brotchenanlage

Auch die Combiline
plus wurde vollig neunach
dem Easy-Clean-Konzept
Uberarbeitet und erhielt
einen neuen Rahmenauf-
bau. Mit abgeschréagten
Flachen im 45° Winkel
konnen sich weder Mehl
noch Teigreste ablagern.
Alle Transportbander sind
werkzeuglos fiir einfache |
eine Reinigung entspann-
bar. Die Anlage bietet grof3-
zligige Bodenfreiheit von
mindestens 300 mm und |
keine StellfiifSe liegen di-
rekt nebeneinander. Beim
Design der Anlage wurde
weitgehend auf Schrauben
verzichtet, sondern eher auf Schweillkonstrukti-
onen gesetzt, damit sich kein Schmutz ablagern
kann. Stlipfelstation, Formstation etcetera sind in
offenem Design fiir einfachen Zugang, die form-
gebenden Werkzeuge sind einfach herausnehmbar
und konnen sauber und geschtitzt auf einem eige-
nen Aufbewahrungswagen gelagert werden. Die
Maschine ist auch mit UVC-Rohren ausgestattet,
um das Gehédnge und die Oberflachen zu entkei-
men. Das hemmt die Schimmelbildung. Neben der

hohen Vielseitigkeit fiir verschiedene Brotchen,
wie Schnittbrotchen, Schrippen, Kaiserbrotchen,
Hamburger, Hot Dog und Rosenbrotchen, bietet
die Combiline plus EC nun eine einfachere Reini-
gung und Wartung sowie einen Zugang zu allen
Modulen, um Reinigungs- und Stillstandszeiten
zu minimieren. Die Anlage hat eine maximale
Leistung von 11.880 Brotchen pro Stunde in sechs-
reihiger Arbeitsweise. PR

Die modulare Brotchenanlage Combiline Plus
! EC wurde komplett (iberarbeitet fiir eine
schnellere und bessere Reinigung
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Transportbander konnen ohne Werkzeug entspannt werden :I

=



